
Jolis tubercules d’un jaune brillant, de taille 
moyenne et uniformes, parfaits pour le marché 
du frais lavé. Fait d’excellentes frites. Pas de 
noircissement et peu de désintégration des 
tubercules après la cuisson. Variété à haut potentiel 
et tolère assez bien les stress hydriques. BELAMI se 
stocke bien car sa dormance est  
longue et ses tubercules sont peu  
sensibles aux coups

Parenté:
Maturité:
Catégorie culinaire: 
Marché:

CASTELINE X E93.77.13
Demie hâtive
B 
frais lavé / frites

BELAMI

• �Au vu de sa sensibilité à l’égermage, il 
conviendra de ne pas casser les germes 
pour obtenir une récolte optimale.

• �Un programme fongicide doit être 
adapté à la sensibilité mildiou feuillage 
de la variété.

IPM Potato Group Limited ne peux pas être tenu responsable de la perte ou des dommages liés à l’utilisation de ces informations

Echelle de 1 à 9 
(9 étant le plus souhaitable)
T = Tolérant
R = Résistant
S = Sensible
ND = Non Disponible

Catégorie culinaire 
A = ferme
B = plutôt ferme
C = farineux
D = très farineux

Conseils de culture Légende

Résistances aux maladies et 
ravageurs

Caractéristiques du tubercule

Forme: Oblong long
Couleur de la peau: Jaune
Couleur de la chair: Jaune
Profondeur des yeux: 8
Dormance: 7
Matière sèche: 20.5
Aptitude au stockage: 7
Coups: 7
Coups bleus: 7
Rendement: Très bon
Nombre tubercules/
plante:

15

Gale commune: 7
Gale poudreuse: n/a
Mildiou du feuillage: 2
Mildiou du tubercule: 4
Jambes noires: n/a
Gale verruqueuse: R pathotype 1 
PCN Ro1: R
PCN pallida: n/a

FRIES ORGANIC CRISP

FRITES BIO CHIPSFRAIS SALADE GRENAILLES




